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Kar‘tuliloannkook kilmsuitsulohe ja
remulaadkastmega

180 g Salottsibulat

2 muna

200 g kilmsuitsuldhet
20 g porrut

50 g porgandit

20 g mugulsibulat

70 g majoneesi

150 g hapukoort

800 g kg kartulit

5.

Koori ja riivi kartul. Pressi kartulist vesi vélja (kasuta sdela). Viiluta Salottsibul ja kuumuta pannil,
kuni sibul on klaasjas. Pane jahtuma. Sega kokku kartul, jahtunud sibul, muna ning maitsesta soola
ja pipraga. Tdsta segu lusikaga keskmise kuumusega pannile ja pressi laiemaks. Kiipseta mdlemalt
poolt kuldpruuniks.

Haki porru, porgand ja mugulsibul vaikesteks kuubikuteks. Kuumuta kdédgiviljad pannil kuni need on
pehmed, pane jahtuma. Sega kokku majonees, hapukoor ja kddgiviljad ning maitsesta soola ja

pipraga.
Serveeri soojad kartulipannkoogid koos kiilmsuitsuldhe ja remulaadkastmega.
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