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Kiirpitsa isetehtud pestoga

4 tk taistera tortillat

200 g tomatikastet basiilikuga
400 g suitsutatud kanakoiba

150 g mozzarella juustu

200 g kirsstomatit

100 g Valio Forte juustu voi muud
kdvajuustu

50 g rukolat

Pesto

100 g basiilikulehti

1 kidslaugukds

50 g korvitsaseemneid

1 sidrun

100-150 ml oliividli

50 g Valio Forte juustu voi muud
kdvajuustu

Pireesta basiilikulehed, kooritud kiislauk ja korvitsaseemned blenderis. Lisa segades oliividli,
riivitud juust ning maitsesta sidrunimahla ja soolaga.

Tosta tortilla ahjuplaadile, maari peale tomatikaste. Puista peale tiikeldatud suitsukana, riivitud
mozzarella ja poolitatud kirsstomatid. Pane lusikaga pestot pitsa peale ja kiipseta ahjus 7-10
minutit 200 kraadi juures. Ahjust valja vottes riivi peale Forte juustu ja lisa rukola.
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