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Lékelasanje

1 vaike sibul

12 kiuslaugukutnt

3 tl toidudli

20 g tomatipastat

100 g purustatud tomateid (konserv)
280 g I6hefileed

1 tl mett

1 tl kanapuljongipastat

300g lasanjeplaate

50 g riivjuustu

200 ml vett

Maitserohelist, soola, pipart maitse jargi

1. Koori ja tiikelda sibul ning purusta kiitislauk.

2. Kuumuta 6li, lisa tomatipasta, purustatud tomatid, tikeldatud sibul ja purustatud kutslauk.

3. Kuumuta kuni keemiseni. Tiikelda ja lisa I6he ning maitseained (mesi, kanapuljongipasta,
maitseroheline, sool, pipar).

4. Lisavesija keeda 5 minutit.

Laota lasanjeplaadid kihiti kiipsetusvormi vaheldumisi kastmega (u 5 kihti).

6. Kipseta ahjus 180 kraadi juures fooliumiga kaetult 40 minutit, seejarel eemalda foolium, puista
lasanje uhtlaselt riivjuustuga (le ja kiipseta ilma fooliumita veel 5 minutit.
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