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Rostitud kodgiviljafriikad kodujuustusalatiga

10 portsjonit

Rostitud koogiviljafriikad

2 kartulit, vdivad olla erinevad sordid
1 kaalikas

1 petersellijuur

1 pastinaagijuur

1 juur- voi varsseller

1 porgand

20 g varsket tiimiani

20 g varsket rosmariini

2 spl Gunamahla

100 g void

Maitse jargi soola, pipart

1 kiuslaugukiits

5 spl toidudli

1 1l kiilmpressitud oliividli (extra virgin)
1 spl magusat tSillikastet

Kodujuustukaste

150 g kodujuustu

2 hapukurki voi 200 g hapukurgiga dipikastet
Peotais varskeid Urte, naiteks murulauku voi tilli

1. Tukelda kédgiviljad kangideks.

2. Prae kuumal pannil toidudlis mitmes osas igast kiiljest kuldpruuniks ja maitsesta vahese
soola, pipra, magusa t$illikastme ning dunamahlaga. Ara prae kdogivilju 18plikult pehmeks.
Pigem senikaua, kuni tekib koorik ja jume.

3. Tosta eelpraetud kodgiviljad ahjuplaadile, laota thtlaselt laiali ja maitsesta hakitud
kldslauguga. Lisa rosmariin, tiimian ja sulavdi ning nirista peale oliividli. Kiipseta 200-
kraadises ahjus 15 minutit.

4. Serveeri kuumalt kodujuustukastmega voi hapukoorest valmistatud dipikastmega.

Kodujuustukaste
1. Haki hapukurk ja trdid ning sega kodujuustu sisse.
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