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 koolis

Selge kano\m'o'o

25 g ingverit

1 kidslaugukdis

100 g porgandit

1 tl kanapuljongit
150 g munanuudleid
2 vart tilli

1 vaiksem sibul

200 g kanakintsuliha
sool/pipar

2 spl oli praadimiseks

Koori kodgiviljad. Haki sibul, ingver ja kiuslauk vaikesteks kuubikuteks. Kanakintsu liha tiikelda
samuti kuubikuteks.

Loika porgand ja kartul suuremateks kuubikuteks. Kuumuta potis dli, lisa kanakintsuliha, porgand,
sibul, ingver ja kilslauk ning prae kuldpruuniks. Lisa kartulikuubikud, kanapuljong, maitsesta soola
ja pipraga. Kalla peale 1,5 liitrit vett voi ise keedetud kanapuljongit.

Lase supp keema tdusta, kuni kartuli ja porgandi pehmenemiseni. Tdsta suppi munanuudlid ja
hakitud till. Keeda nuudlite pehmenemiseni. Maitsesta |6plikult.
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